
Банкет 2000 l на персону.
Р Ы Б Н Ы Е  З А К У С К И

М Я С Н Ы Е  З А К У С К И

О В О Щ Н Ы Е  З А К У С К И

С А Л А Т Ы

Г О Р Я Ч Е Е  Н А  В Ы Б О Р

Масляная рыба холодного копчения со спагетти из огурцов, 50/16 г.

Эклер с форшмаком, 45 г.

Рулет из говядины, 50 г.

Домашняя копченая буженина   
с корнишонами и золотистым луком-шалот 

подается соусом из хрена и горчицы, 30/10/10/20 г.

Риет из гуся на пшеничной галете, 25 г.

Куриный рулет  
с курагой, черносливом и кедровыми орешками, 1/30/10/10 г.

Свежие овощи с душистой зеленью :
огурцы, помидоры, редис, сладкий перец, базилик, зеленый лук,  

петрушка, с соусом из оливкового масла и черного перца, 1/100 г.

Салат-микс из телячьего языка, свежего редиса, 
подается с горчичным соусом, 1/100 г.

Салат из обжаренных шампиньонов  
с индейкой и салатными листьями, 100 г.

Треска на омлете с овощным жульеном,  
запеченная в пергаменте с голландским соусом, 100/50/100 г.

Филе-миньон с соусом Порто 
 и картофельным гратеном, 100/100/50 г.

Хлебная корзина: булочка томатная, кукурузная, зерновая, чиабатта, 1/100 г.



Банкет 2500 l на персону.
Р Ы Б Н Ы Е  З А К У С К И

М Я С Н Ы Е  З А К У С К И

О В О Щ Н Ы Е  З А К У С К И

С А Л А Т Ы

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

Г О Р Я Ч Е Е  Н А  В Ы Б О Р

Муксун слабой соли с огурцом  
и картофелем Шато во фритюре, 1/100 г.

Лосось холодного копчения 
с кремом из авокадо и трюфельным маслом, 45 г.

Домашняя копченая буженина  
с корнишонами и золотистым луком-шалот, 

подается с соусом из хрена и горчицы, 30/10/10/20 г.

Куриный рулет с курагой,  
черносливом и кедровыми орешками, 1/30/10/10 г.

Риет из гуся на пшеничной галете, 25 г.

Террин из запеченных овощей 
с соусом из кедровых орешков и базилика, 59 г.

Крудите  из свежих овощей с йогуртовым соусом, 39 г.

Нисуаз, 1/100 г.

Салат из обжаренных шампиньонов с индейкой и салатными листьями, 100 г.

Пармиджано из баклажанов с сыром Моцарелла, 1/132 г.

Судак-гриль с пюре из брокколи и крабовым биском, 100/100/50 г.

Утиная ножка Конфи с кремом из пастернака и яблока и соусом Педро Хименес, 100 г.

Хлебная корзина: булочка томатная, кукурузная, зерновая, чиабатта, 1/100 г.



Банкет 3000 l на персону.
Р Ы Б Н Ы Е  З А К У С К И

М Я С Н Ы Е  З А К У С К И

О В О Щ Н Ы Е  З А К У С К И

С А Л А Т Ы

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

Г О Р Я Ч Е Е  Н А  В Ы Б О Р

Хлебная корзина: булочка томатная, кукурузная, зерновая, чиабатта, 1/100 г.

Семга слабой соли 
с карельским соусом с красной икрой, 100/100/50 г.

Масляная рыба холодного копчения со спагетти из огурцов, 50/16 г.

Томаты с моцареллой и соусом Песто, 25 г.

Крудите из свежих овощей с йогуртовым соусом, 39 г.

Салат из угря, шариков авокадо  
и перепелиных яйц с домашним соусом Мисо, 1/100 г.

Салат из утиной грудки, 
запеченного перца с сыром Фета и салатным миксом, 1/100 г.

Штрудель с лососем и судаком с луком-шалот и соусом из шпината, 1/100/25 г.

Розочки из лосося и судака с домашним сыром и соусом из белого вина,
подается с овощным жульеном, 1/100/25 г.

Свиной бок долгого томления 
на подушке из сельдерея с соусом Порто, 1/150/50/50 г.

Пастрами из говядины с томатным желе, 50/13/10 г.

Сыровяленая свинина и говядина 
с брусничным, горчичным дрессингом и соусом из хрена, 20/20/20/20 г.

Паштет из кролика с ежевичным мармеладом, 40/30/20/30 г.

Риет из гуся на пшеничной галете, 25 г.



Банкет 3500 l на персону.
Р Ы Б Н Ы Е  З А К У С К И

М Я С Н Ы Е  З А К У С К И

О В О Щ Н Ы Е  З А К У С К И

С А Л А Т Ы

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

Г О Р Я Ч Е Е  Н А  В Ы Б О Р

Клыкач холодного копчения 
с кремом из гречихи и соусом из петрушки, 66 г.

Лосось слабой соли с соусом из белого вина и розовым перцем, 50/30 г.

Эклер с форшмаком, 45 г.

Свежие овощи с душистой зеленью: 
огурцы, помидоры, редис, сладкий перец, базилик, зеленый лук, 
петрушка, с соусом из  оливкового масла и черного перца, 45 г.

Равиоли из свеклы с домашним сыром и миксом из салатных листьев, 42/10/8/4 г.

Гриль-салат из лосося с сыром Рикотта, 100 г.

Салат с индейкой, 
приготовленной на гриле, цитрусовым соусом и листьями шпината, 100 г.

Старорусская кулебяка, 
с сигом горячего копчения и шпинатом со сливками, 100/50/10 г.

Филе палтуса на гриле, с устричным соусом и молодой спаржей, 100/60/20 г.

Телячья вырезка Якинику с картофельным кремом и ежевичным соусом, 30/80/50/5/1 г.

Рулет из говядины, 50 г.

Рулет из баранины, 35 г.

Паштет из кролика с ежевичным мармеладом, 40/30/20/30 г.

Утиная грудка 
с клюквенно–малиновым куле и свежемолотым перцем, 30 г.

Хлебная корзина: булочка томатная, кукурузная, зерновая, чиабатта, 1/100 г.


